
和
味
豬
大
腸

1. "Har Kau"Prawn 
Dumplings

Há cảo tôm

筍
尖
鮮
蝦
餃

2. "Chiu Chow" Dumplings
Bánh xếp Triều Châu

潮
洲
蒸
粉
果

3. Custard Bun
Bánh bao nhân kem sữa

香
滑
奶
皇
包

4. Chicken Feet in 
Black Bean Sauce
Chân gà hấp tàu xì

豉
汁
蒸
鳳
爪

5. Prawn & Chives
Dumplings

Bánh tôm lá hẹ

碧
綠
韭
菜
餃

6. Roast Pork
“Char Siu” Bun

Bánh bao xá xíu

蠔
皇
叉
燒
包

7. Dry Orange Peel 
with Duck Tongue

Lưỡi vịt hấp vỏ cam

陳
皮
蒸
鴨
舌

8. Beef Tripes with 
Ginger & Spring Onion

Sách bò hấp gừng hành

薑
蔥
牛
柏
葉

9. "Siu Mai"
Pork Dumplings

Xíu mại hấp

乾
蒸
燒
賣
仔

10. Spare Ribs 
with Yam

Sườn heo hấp khoai môn

11. Beef Balls
Thịt bò viên măng cụt

山
竹
牛
肉
球

12. Steamed 
“Tai Cheung”

Lòng heo hấp

13. Chicken Bun
Bánh thịt gà nấm thơm

香
菇
雞
包
仔

14. Enoki with Beancurd 
Skin Rolls

Phù trúc cuộn nấm 
kim châm

金
菇
鮮
竹
卷

15. Sponge Cake
Bánh bò

16. Beef Stomach 
in Satay Sauce

Sách bò hấp satay

沙
爹
金
錢
肚

17. Octopus in 
Satay Sauce

Mực con hấp satay

沙
爹
墨
魚
仔

18. "Shanghai Style" 
Bun

Bánh bao Thượng Hải

上
海
小
籠
包

19. Scallop Dumplings
Cảo sò điệp

晶
瑩
帶
子
餃

20. Beancurd Skin 
in Soup

Súp phù trúc

上
湯
腐
皮
卷

21. Whelk in 
Black Bean Sauce

Ốc hấp tàu xì

豉
汁
東
風
螺

22. Crab Claw with 
Seaweed Rolls

Rong biển cuộn càng cua

紫
菜
蟹
柳
卷

23. Egg Yolk Bun
Bánh bao trứng muối

蛋
黃
流
沙
包

24. Mini Glutinous Rice 
in Lotus Leaves

Sôi gà lá sen

迷
你
珍
珠
雞

25. Homemade 
Dumplings in Soup
Súp cảo đặc biệt

秘
製
靚
湯
餃

27. Savoury Meat 
Glutinous Rice
Xôi lạp xưởng

臘
味
糯
米
飯

28. Chicken Feet & Spare 
Ribs with Steamed Rice

Cơm sườn chân gà

鳳
爪
排
骨
飯

29. Chicken & Mushroom 
with Steamed Rice

Cơm thịt gà với nấm

香
菇
滑
雞
飯

30. Spare Ribs in 
Black Bean Sauce with 

Steamed Rice
Cơm sườn hấp tàu xì

豉
汁
排
骨
飯

40. Deep Fried Savoury 
Meat Croquette

Bánh bột nếp nhân thịt 
chiên

脆
皮
咸
水
角

41. Deep Fried Yam 
Croquette

Bánh khoai môn chiên xù

蜂
巢
炸
芋
角

42. Vietnamese Spring 
Rolls

Chả Việt Nam

越
式
炸
春
卷

43. Sweet & Sour 
Won Ton 

Vằn thắn chiên chua ngọt

甜
酸
炸
雲
吞

44. Grilled Turnip Cake
Bánh bột củ cải mùi lạp 

xưởng chiên

臘
味
蘿
蔔
糕

44A. Deep Fried 
Custard Bun

Bánh bao nhân kem
sữa chiên

香
炸
奶
皇
包

45. Deep fried Vegetarian 
Beancurd Skin

Nem phù trúc chay chiên 
giòn

46. Crispy Roast Pork
Puff Pastry

Bánh xá xíu nướng

蜜
汁
叉
燒
酥

47. Deep Fried Prawn 
Dumplings

Bánh tôm xà lách chiên

沙
律
明
蝦
角

48. Deep fried Prawn 
Beancurd Skin

Phù trúc cuốn tôm chiên

鮮
蝦
腐
皮
卷

49. Deep Fried Sesame Prawn
Gỏi cuốn tôm tẩm 

vừng chiên

芝
麻
炸
蝦
筒

50. Deep Fried 
Squid Cake
Chả mực

香
茜
墨
魚
餅

51. Deep Fried 
Shredded Squid
Mực sợi chiên

酥
炸
魷
魚
絲

52. Grilled Chives 
Dumpling

Bánh tôm lá hẹ chiên

香
煎
韭
菜
餃

53. Deep Fried Garlic 
Crispy Prawns

Chả nem tôm tỏi chiên

蒜
茸
百 
花
卷

54. Grilled Pork & 
Vegetable Bun

Bánh bao nhân thịt cải 
nướng

生
煎
菜
肉
包

55. Japanese Style 
Seaweed Rolls

Chả nem rong biển 
kiểu Nhật

日
式
紫
菜
卷

60. Egg Tart
Bánh tạc trứng

酥
皮
蛋
撻
仔

61. Mango Pudding
Bánh puđing xoài

芒
果
滑
布
丁

62. Tapioca Pearl 
with Yam

Chè khoai môn bột 
báng

香
芋
西
米
露

63. Coconut Pudding
Bánh puđing nước dừa

65. Tapioca Pearl with Fresh 
Mango & Grapefruit

Chè xoài bưởi bột báng 

楊
枝
甘
露

66. Sesame Rice 
Balls

Bánh rán vừng

雷
沙
湯
圓

70. BBQ Pork Cheung Fun
Bánh cuốn xá xíu

71. Beef Cheung Fun
Bánh cuốn thịt bò

滑
腸
粉

72. Fried Doughnut 
Cheung Fun

Bánh cuốn dầu chao 
quảy

蔥
花
炸
兩
腸
粉

73. Plain Cheung Fun with
Sesame Seeds Sauce 
Bánh cuốn dầu vừng

砵
仔
蒸
腸
粉

76. Three Kinds of 
Cheung Fun

Bánh cuốn ba loại

三
式
腸
粉

77.  Chicken Claws
in Wine Sauce

Mực phủ kiểu Nhật

女
兒
紅
鳳
爪

78. Japanese Style 
Octopus

Mực phủ kiểu Nhật

日
式
八
爪
魚

79. Thai Style 
Chicken Claws

Chân gà kiểu Thái

泰
式
鳳
爪

80. Jelly Fish
Sứa biển

涼
拌
海
蜇

81. Home Made 
Duck Tongue

Lưỡi vịt đặt biệt

秘
製
鴨
舌

82. Home Made 
Pig Trotter

Giò heo đặc biệt

秘
製
燻
蹄

83. Cool Marinated 
Beef Shank

Bắp bò ngũ vị

鹵
水
牛

74. Prawn Cheung Fun
Bánh cuốn tôm

75. Scallop Cheung Fun
Bánh cuốn sò điệp

泥
芋
蒸
排
骨

香
滑
馬
拉
糕

腐
皮
炸
齋
卷

香
滑
椰
汁
糕

叉
燒
或
牛
肉

滑
腸
粉

帶
子
或
鮮
蝦

64. Sweet Beancurd
Tàu hủ nước đường

山
水
豆
腐
花



C h i n e s e  R e s t a u r a n t

E x c e l

     粥粉麵飯 • Rice, Noodle, Ho Fun

Cháo, Mì, Hủ tiếu xào 

點 

心

12.5% service charge will be added to your final bill

海鮮炒麵  •  Mì xào hải sản 
A1	 Mixed Seafood with Noodles	 £10.00

什會炒麵  •  Mì xào thập cẩm
A2	 Mixed Meat with Noodles	 £7.80

XO醬海鮮炒河  •  Hù tiếu xào hải sản sốt XO
A3	 Mixed Seafood in XO Sauce with Noodles	£10.00

肉絲炒麵  •  Mì xào thịt heo sợi
A4	 Shredded Pork with Noodles	 £7.50

乾炒牛河  •  Hủ tiếu xào thịt bò	
A5	 Stir Fried Beef with Ho Fun (Dry)	 £7.50

三鮮炒河 •  Hủ tiếu xào hải sản
A6	 Mixed Seafood with Ho Fun	 £10.00

豉椒牛肉炒河 • Hủ tiếu xào thịt bò sốt tàu xì
A7	 Beef in Black Bean Sauce with Ho Fun	 £7.50

皮蛋廋肉粥 • Cháo thịt heo với trứng bách thảo
A8	 Pork & Salted Egg Congee	 £4.90

生滾魚片粥 • Cháo cá miếng
A9	 Sliced Fish Congee	 £4.90

金銀鴨絲粥 • Cháo thịt vịt sợi	
A10	 Shredded Duck Congee	 £4.90

燒鴨飯 • Cơm vịt quay
A11	 Roast BBQ Duck with Rice	 £7.50

叉燒飯 • Cơm xá xíu
A12	 Roast BBQ Pork with Rice	 £7.50

燒肉飯 • Cơm thịt heo quay	
A13	 Crispy Roast Pork with Rice	 £7.50

燒味雙拼飯 • Cơm hai loại thịt quay
A14	 Two Kinds of Roast BBQ with Rice	 £8.00

白菜／菜心／芥蘭 • Bắp cải / Cải chíp / Cải làn
A15	 Pak Choi / Choi Sum / Kai Lan	 £8.50

明爐燒鴨 • Vịt quay	
A16	 Roast BBQ Duck	 £10.50

蜜汁叉燒 • Xá xíu mật ong	
A17	 Roast BBQ Pork	 £8.50

脆皮燒肉 • Thịt heo quay	
A18	 Crispy Roast Pork	 £8.50


